Willkommen im Ziehbrunnen!

Wer stimmungsvolle Atmosphdre zu schitzen weiff und edle Speisen liebt kann sich bei
uns Zeit nehmen, diese schonen Dinge des Lebens in aller Ruhe auszukosten.

Geniefien Sie die Spezialititen der ungarischen Kiiche. Dank jahrhundertealter Tradition
Zéhlt sie zu den grofien Kiichen Europas, beriihmt und bekannt fiir ihre Fleischgerichte,
ihre Gewiirze, ihre Saucen, kostliche Nachspeisen und erlesenen Weine.

Zur Zeit der Vilkerwanderung iibernahm die Kiiche der Magyaren viele Eigenheiten der
Bulgaren und Tiirken, spiiter orientierten sich die Koche auch an Frankreich und Italien.
Konig Matyas Corvinus, Forderer der Kiinste und Wissenschaften, gestaltete seine Hof-
haltung ganz im Zeichen der Renaissance um und verinderte auch die kulinarischen Brdiu-
che. Die Legende weif} zu berichten, dass er um 1477 die Pute in die ungarische Kiiche ein-
fiihrte. Seine italienische Gemahlin Beatrix war bestrebt westeuropiiische Efigewohnheiten in
Ungarn einzubiirgern. In ihrem Gefolge kamen dann viele Koche und Zuckerbiicker aus
Italien an den ungarischen Hof, der ob seiner
gliinzenden Gastmahle hochberithmt
war.

Die traditionelle ungarische Kiiche bevorzugt

den Gebrauch von Schweine-
Zwiebeln und Paprika. Al-
Paprika erst seit etwa 300 Jahren
kannt, eingefiihrt aus Spanien,
akklimatisiert unter tiirkischer
daher auch »tiirkischer Pfeffer«
heute als das Nationalgewiirz der
Kiiche. Neben dem Ge-
in Ungarn auch der Gemiise-
angebaut.

Gutes Essen und guter Wein
bensstil der Ungaren. Jeder

von  sprichwortlicher  Gast- |

schmalz,

lerdings ist der
in Ungarn be-
angepflanzt und

- Herrschaft,

genannt. Er gilt
ungarischen
wiirzpaprika wird
paprika

. gehiren zum Le-
-~ Reisende  weif}

lichkeit, von

ungarischer Freundlichkeit und _ i «= . Lebensfreude,
von phantasievoller Kiiche, von frohlichen Festmahlen Iu bertchten
Die traditionell wichtigste Mahlzeit ist das Mittagessen, das gewohnlich aus drei Giingen
besteht. Als Auftakt wird eine leichte Suppe serviert, die Hauptspeise besteht aus einem
Fleischgericht mit Gemiise und frischem Salat. Zum Abschluf} wird ein Dessert oder Obst
aufgetragen. Und natiirlich der Mokka. Die Hauptmahlzeit ist eine feierliche Handlung,
manchmal gekront vom Genuf} des Tokajer, dem »Konig der Weine« oder dem »Wein der
Konige.
Erleben Sie ein Stiick ungarischer Esskultur in unserer » Gémeskut Csarda.

Jo étvagyat — Guten Appetit !




Vorspeisen und Suppen Eloetelek és Levesek

Hortobagyer Palatschinken Hortobagyi palacsinta
mit wiirziger Fleischfiillung 5,80 €  hiisos palacsinta

und Paprikasauce paprikamartdssal
Salamiplatte Szalamital
Salami"’ und Paprikakolbasz vom Szalami és mangalica kolbadsz
Pick und vom Wollschwein
fiir 1 Person: 6,80 € 1 fore
fiir 2 Personen. 12,90 € 2 fore
Kesselgulasch Bogracsgulyas
Tasse 3,90 € csészében
Kessel 7,30 € bogrdcsban
Szegediner Fischsuppe Szegedi Haldszlé
Tasse 3,90 € csészében
Kessel 7,50 € bogrdacsban
Ujhazi Hiihnersuppe Ujhazi Tyukhusleves
Tasse 3,80 € csészében
Kessel 6,90 € bogrdcsbhan
Knoblauchcremesuppe Fokhagymakrémleves
mit Kise** und Croutons 3,90 € sajttal és krutonnal

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Hausspezialitiiten Harzi specialitasok

Beef Tatar 12,50 € Tatarbeefsteak

Vom gehackten Lendenfilet, mit vielen piritossal
Gewiirzen, Butter, Toast

Siebenbiirger Holzplatte Erdélyi fatanyéros
Rindersteak, Hihnchenbrustfilet Hatszin,csirkemell,sertésszelet
Schweinesteak, Knoblauchwurst, kolbdsz,szalonna hasabburgonya
Speck,eingelegtes Gemiise mit lecsos burgonyaval
Pommes Frittes oder mit
Letschokartoffeln
Fiir 1 Pers. 16,60 € 1 fore
Fiir 2 Pers. 31,90 € 2 fore

Husaren-Spiess fiir 2 Pers. 32,40 € Huszarkard 2 fore

Hiihnchenfilet, Schnitzel, Zigeunersteak Csirkemell, karaj, cigany-
Champignon, Speck, Letschokartoffeln pecsenye, lecsos burgonya
Ung. Gemiise zoldségek, szalonna

Auf Wunsch servieren wir auch Senioren-Teller
Unser Service-Personal beridit Sie gern

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer




Hausspezialitiiten Harzi specialitasok

Vegetarische Holzplatte Vegetarianus-Tal
Gebackene Camembert, Gemiise- rdantott sajt, zoldséges palacsinta
palatschinken, Brokkoli ,,Buda-Art*“ brokkoli, kaposztafasirt, rizs

Krautfrikadelle ,, Fasirt“
Fiir 1 Pers. 15,50 € 1 fore
Fiir 2 Pers. 28,00 € 2 fore

Das Leibgericht von 14,50 €  Betyarok kedvence

dem Wegelagerer grillezett csiilok szalonnaval
gegrillte Schweinehaxe mit kolbasszal, hagymaval
Speck, kolbasz Rostkartoffeln forgatott burgonyaval
Paprika und Zwiebeln

Schnitzel ,,Liebhaber-Art“ 13,50 € Szeretoszelet

mit Saure Sahne, Knoblauch, sajttal, tejfollel, fokhagymaval,
und Kiise® iiberbacken besiitve, hasabburgonydval
dazu Pommes frites

Hetesi Teufelsfladen Hetesi ordoglangos
Hiihnerstreifen in pikantem csirkemellcsikok
Paprikaragout gefiillt in 13 s 90 € pikansan proszaba toltve
Kartoffelfladen
Hirtengulasch a’la 14,60 € Marhaporkolt
Po Zboju Po Zboju modra
im Kartoffelfladen serviert Proszaban, gombaszosszal

mit Champignons! Lecker!!!

Auf Wunsch servieren wir auch Senioren-Teller
Unser Service-Personal beriit Sie gern

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstirker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Gulasch & Co. Porkoltek

Schweinerahmgulasch 11,90 € Sertéspaprikas

mit Sauerrahm und tejfollel es nokedlivel
hausgemachten Nockerln

Szegedinergulasch 12,50 € Székelygulyas
mit Sauerkraut und savanyukaposztaval
Petersilienkartoffeln es burgonyaval
Rindergulasch 12,90 €  Marhaporkolt
Der deftig pikante mit pikansan szalvetagomboccal
Serviettenknodel
Hirschgulasch 14,30 €  Szarvasporkolt
Siifi-pikant mit Wildpreiselbeeren édes-pikans lekvarral es
und Kroketten krokettel

Debrecziner Geschnetzeltes  Debreceni apropecsenye

aus Schweinelende mit Knoblauch- forgatott burgonyaval
wurst und geschwenkte 13,20 €
Kartoffeln
Paprikahuhn 11,90 € Paprikascsirke
pikante Hiihnergeschnetzeltes csirkemell paprikamartas
in Paprika-Rahmsauce nokedli

hausgemachte Nockerln

Gerostete Hithnerleber 11,60 € Piritott csirkemaj

mit Letscho, Knoblauch und magyarosan
Petersilienkartoffeln petrezselymes burgonyaval

Auf Wunsch servieren wir auch Senioren-Teller
Unser Service-Personal beriit Sie gern

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstiarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Aus dem Ofen

Schweineschnitzel

»Bakonyer Art“
mit Paprika-Champignon-
Rahmsauce und Nockerln

Lammbraten
Udvarhelyi

mit griinen Bohnen und
frischen Tomaten, Knoblauch
und Kroketten

Hirschbraten

mit Mohren-Rahmsauce und
Serviettenknodel

Hirschkeule
in Scheiben

mit Waldpilzen in Stierblutsauce

und Serviettenknodel

Schweinehaxe Pekne
mit Letschokartoffeln
und Zwiebeln

A siitobol

12,90 €  Sertesszelet

Bakonyi Modra

paprikas gombas martassal
és nokedlivel

Birkasiilt
15,20 € Udvarhelyi Modra

zoldbabbal,friss paradicsommal
krokettel

Szarvassiilt

vadasan
szalvetagomboccal

15,10 €

15,60 € Szarvascomb

szeletben
erdei gombas martasban
szalvétagomboccal

13,90 € Csiilok Pekne

hagymaval és
lecsosburgonyaval

Auf Wunsch servieren wir auch Senioren-Teller
Unser Service-Personal beriit Sie gern

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Steaks und Gegrilltes Sztekek es grillezettek

Schweinesteak Ovari Art 13,50 € Ovari sertesborda
Schinken, Chamgnons, mit
Kiise* iiberbacken und

Pommes frites

sonkaval, gombaval, sajttal,
hasabburgonyaval

Zigeuner Messerbraten 12,60 €  Ciganypecsenye
mit viel Knoblauch!!!
Holzfiillersteak mit Speck,
Knoblauchwurst und
geschwenkten Kartoffeln

Hazi siilt kolbasszal és
forgatott burgonyaval

Rindersteak Bauern Art 16,90 € Parasztos hatszin
Extra-Scharf!!!

mit wiirzigem Speck, Zwiebeln und

Kroketten
)

Rindersteak Budapester Art  Hatszin Budapestmodra
mit Putenleber, Champignons,Erbsen,
pikantem Letscho und Pommes frites

17,90 €

Krokettel

majas gombas lecsos
hasabburgonyaval

Hiihnerbrust ,,Puszta-Art“ 13,30 € Csirkemell Puszta

mit viel Gemiise und Kiise ** modra

iiberbacken mit Djuvec-Reis zoldseggel, Djuvec-rizzsel

Auf Wunsch servieren wir auch Senioren-Teller
Unser Service-Personal beriit Sie gern

1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Aus dem Netz A Halobol

Balatoner Heck 15,50 € Siilt Hekk

der Klassiker bei jedem Balaton- hasabburgonyaval és
Urlaub, Seehecht knusprig gebraten tartarmartassal
dazu Pommes und Sauce Tartar

Balatoner Fischplatte 16,70 €  Balatoni haltal

zweierlei von Welsfilet , kétféle harcsafilé
Zanderschaschlik fogassaslik
dazu Petersilienkartoffeln petrezselymes burgonyadval
Rendezvous von 16,80 € Fogas és Harcsa
Zander und Wels randeviija
auf gegrilltem Gemiisebett grillezett zoldségagyon
mit Petersilienkartoffeln petrezselymes burgonydval

Gebackenes Zanderfilet 15,80 € Harcsafile rantva

mit Sauce ,, Tartar“ und hasabburgonyaval
Pommes Frites és tartarmartassal
Mandelforelle 12,90 €  Mandulas pisztrang
mit Petersilienkartoffeln petrezselymes burgonydval

1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstirker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Vegetarisches Vegetarianus

und Griines és zoldseges
Panierte Camembert 5,80 €  Rantott Camembert
mit Preiselbeeren dfonydval

Gegrillter Schafskise 9,20 € Juhsajt roston

auf Salatbett saldataagyon
Gebackene Champignon 9,90 € Rantott gomba
auf Reis mit Sauce Tatar rizs tartdr

Gemischter Salat Kiein: 3,10 € Vegyes Salata kicsi

Grofi: 5,80 ¢ nagy
Salat mit Putenleber 8,40 € Saldtatal pulykamdjjal
vom Rost
Salat mit gegrillten 8,60 € Saldtatal csirkemellel
Hiihnerbruststreifen
Tomatensalat 2,90 € Paradicsomsalata
Gurkensalat 3,30 € Uborka salata
Apfelpaprika 2,90 € Almapaprika
Gewiirzgurken 2,80 € Csemege Uborka

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstirker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Kindergerichte Gyermek ételek

Schnitzel ,,Wiener-Art* 5,40 € Becsi szelet
mit Pommes frites hasdabburgonydval
Gebackene 4,60 € Rantott csirkemell
Hihnchenbrust hasdabburgonydval
mit Pommes frites
Schweineschnitzel 5,80 € Gombas rantott szelet
mit Champignonsofie nokedlivel
und Nockerln
Zigeuner Schnitzel 5,60 € Lecsos szelet
mit Pommes frites hasabburgonydval

Liebe Eltern, Ihre Kinder bis 10 Jahre
erhalten eines dieser Gerichte
bei uns kostenlos !!

Beilagen Koretek
Jede extra Portion Beilage 1,80 € Minden koret

Pommes frites Hasabburgonya
Petersilienkartoffeln Petrezselymesburgonya
Hausgemachte Nockerln Galuska
Kroketten Krokett
Reis oder Risi Bisi Rizs vagy rizi-bizi
Serviettenknodel Szalvétagomboc
Geschwenkte Kartoffeln Siilt burgonya

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Dessert und Kuchen

Gundelpalatschinken
mit Haselnuficreme,
Schokosofie und Schlagsahne

Somloer-Nockerln
zarter Miirbeteig mit Rosinen,Rum,
gemahlene Haselnusskerne,
Schoko-, Vanillesauce und Schlagsahne

Palatschinken mit Konfitiire

Topfenpalatschinken
mit feiner Quarkfiillung,
und Schlagsahne

Kastanien-Palatschinken
Kastanienpiiree
Apfelkuchen

Quarkkuchen
Pflaumenkuchen

Apfelstrudel mit
Vanilleeis

1 Portion Schlagsahne

4,50¢

4,80 €

2,90¢€

4,10 €

5,80 ¢
5,20 €
2,00 €

2,00€

2,00€

3,60¢€

1,00€

Desszertek

Gundel palacsinta

Somloi galuska

Izes palacsinta

Turos palacsinta

Gesztenyés
palacsinta
Gesztenyepiire
Almas lepény

Turos lepény

Szilvas lepény

Almasreétes

1 adag tejszinhab

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstirker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Eiskarte

Somloer Becher

Schoko-und Vanilleeis
Somloer Nockerin
Schokosauce, Schlagsahne

Balaton Becher
Wallnufeis,Schokoeis,

Obstcocktail,Cremelikor
Schlagsahne

Barack Becher

Vanilleeis , Pfirsiche,
Barackpalinka, Schokostreusel,
Schlagsahne

Eispalatschinken
2 Kugeln Vanilleeis mit
Palatschinken und Schlagsahne

Eiskaffee

Kugel Eis

Vanille, Schoko,Erdbeer,
Wallnuf

Portion Schlagsahne

Fagylaltok

4,90 € Somloi kehely
Csoki-és vaniliafagyi,
Somloi galuska, csoki-
§70sZ, tejszinhab

Balaton kehely
Diofagyi, csokifagyi
gyiimolcskoktél,
tejszinhab

4,90 €

4,90 € Barack kehely
Vanilliafagyi, Barackbefott
Barackpalinka, csokireszelek
tejszinhab

4,20 € Fagyis palacsinta
2 gomboc vaniliafagyi
palacsintaba toltve habbal

4,10 €  Jegeskave
Gomboc fagyi
1,80 € Vvanilia, Csoki, Eper,
Dio

1,00 € Adag tejszinhab

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Holzplatte Gémeskut

Unsere rustikale Platte fiir 3 bis 8 Personen
auf Vorbestellung (mind. 2 Tage im voraus)

¢ Riuber-Spief
¢ Rindersteak
% gerostete Putenleber
s gefiillte Schweinsrolle
s geback. Hithnerbrust
s gegr. Hiihnchenffliigel
s geback. Champignons
s geback. Camembert
s gerostete Zwiebel
% Gewiirzgurken
s Apfelpaprika
s Kirschpaprika
s Tomaten
s Folienkartoffeln
- 8 %  Reis
4 - TN @ % Pommes frites
B = ot W I-lﬂk ,
Preise
Platte fiir 3 Personen 44,00 €
4 Personen 58,00 €
5 Personen 70,00 €
6 Personen 82,00 €
7 Personen 95,00 €

8 Personen 108,00 €

Ihre Vorbestellung nimmt unser Service-Personal
gern entgegen

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer
1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstirker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




Der Kiichenchef empfiehlt:

Fischplatte Balaton

Unsere rustikale Fischplatte fiir 3 bis 8 Personen
uf Vorbestellung (mind. 2 Tage im voraus)

[ ]
[ ]
[ )
[ )
Preise:
Platte fiir 3 Personen 56,00 €
4 Personen 74,00 €
5 Personen 90,00 €
6 Personen 106,00 €
7 Personen 123,00 €
8 Personen 140,00 €

gebratene Mandelforelle
mit Zitronenbutter
iiberbackenes Zanderfilet
mit Rosinenbéchamel
gebackener Hekk

sauer eingelegter Wels
Sahnewelsragout
Beilagen nach Wahl:

Reis
Kartoffeln
Pommes frites
Nockerin
Bratkartoffeln

Ihre Vorbestellung nimmt unser Service-Personal

gern entgegen

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

1-Konservierungsstoffe 2-Geschmackverstiarker 3-Trennmittel 4-Farbstoff




